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AegeanCuisine

Μια πρωτοβουλία του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου

για την εμπορική και επικοινωνιακή αξιοποίηση της αιγαιοπελαγίτικης γαστρονομίας

Το παρόν τεύχος είναι διαθέσιμο σε ηλεκτρονική μορφή στην ιστοσελίδα http://www.aegeancuisine.gr/MemberRegTerms.aspx. Περισσότερες πληροφορίες για τη συμμετοχή μιας επιχείρησης στην πρωτοβουλία AegeanCuisine παρέχονται από το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου (τηλ. 22810 89142, contact@keta-notioaigaio.gr).
Σημείωση: Οι επιχειρήσεις εστίασης (εστιατόρια, ταβέρνες κοκ.) που ήδη έστειλαν τους προηγούμενους μήνες αίτηση συμμετοχής στο AegeanCuisine, δεν χρειάζεται να συμπληρώσουν και να αποστείλουν ξανά την αίτηση.
	Τι είναι η πρωτοβουλία AegeanCuisine;

	


H πρωτοβουλία AegeanCuisine αποτελεί μια δράση του Κέντρου Επιχειρηματικής και Τεχνολογικής Ανάπτυξης (ΚΕΤΑ) Νοτίου Αιγαίου που υλοποιείται σε στενή συνεργασία με τα Επιμελητήρια Κυκλάδων και Δωδεκανήσου. Στόχος αυτής της δράσης είναι να αξιοποιηθεί η ιδιαίτερα πλούσια αιγαιοπελαγίτικη οινογαστρονομία προς όφελος των επιχειρήσεων στους δύο Νομούς, ώστε αυτές να αποκομίσουν περισσότερα έσοδα από την τουριστική αγορά. Η ανάδειξη των τοπικά παραγόμενων προϊόντων και της γαστρονομίας μπορεί να αποτελέσει όχημα προώθησης θεματικού τουρισμού των νησιών μας και της διεθνούς προβολής των τοπικών παραγόμενων προϊόντων και ιδιαίτερα των κρασιών της περιφέρειας. 

Στο πλαίσιο του AegeanCuisine θα υλοποιηθούν μια σειρά από προωθητικές ενέργειες καθώς επίσης μέτρα για την ποιοτική αναβάθμιση και την πολιτιστική ανάδειξη της αιγαιοπελαγίτικης γαστρονομίας. Μεταξύ άλλων, έχει προβλεφθεί η προβολή των παραγωγών τροφίμων, οίνου και ποτών στο ελληνικό και διεθνές χονδρικό και λιανικό εμπόριο, η προβολή εστιατορίων, εμπορικών καταστημάτων, καταλυμάτων και λοιπών επιχειρήσεων στην τουριστική αγορά, η ανάδειξη της αιγαιοπελαγίτικης γαστρονομίας στα μέσα ενημέρωσης, η ισχυρή παρουσία του AegeanCuisine στο διαδίκτυο, η διεξαγωγή προωθητικών εκδηλώσεων, εμπορικών αποστολών και σεμιναρίων, η παροχή συμβουλών ως προς την τυποποίηση και την προώθηση των προϊόντων εντός καταστημάτων και εστιατορίων καθώς και η επιστημονική ανάδειξη της σχετιζόμενης με τη γαστρονομία πολιτιστικής κληρονομιάς.

	Ποιες επιχειρήσεις αφορά η πρωτοβουλία AegeanCuisine;

	


Οι επικοινωνιακές, προωθητικές και υποστηρικτικές ενέργειες της πρωτοβουλίας AegeanCuisine προβλέπεται να ωφελήσουν, ειδικότερα, τις εξής κατηγορίες επιχειρήσεων που εδρεύουν στους Νομούς Κυκλάδων και Δωδεκανήσου:

· Παραγωγοί τροφίμων, οίνου και ποτών που παράγουν εμπορεύσιμα προϊόντα, δηλ. προϊόντα τυποποιημένα και συσκευασμένα/εμφιαλωμένα

· Επισκέψιμοι χώροι παραγωγής τροφίμων, οίνου και ποτών 

· Επιχειρήσεις μαζικής εστίασης διαφόρων μορφών όπως εστιατόρια, ταβέρνες, μεζεδοπωλεία, ουζερί, καφενεία, ζαχαροπλαστεία κλπ

· Εμπορικά καταστήματα τροφίμων και ποτών

· Ξενοδοχεία και τουριστικά καταλύματα άλλης μορφής με ιδιαίτερη γαστρονομική προσφορά

· Άλλες επιχειρήσεις που σχετίζονται με τη γαστρονομία 

Το ζητούμενο είναι να ενταχθούν στην πρωτοβουλία AegeanCuisine εκείνες οι επιχειρήσεις που αναδεικνύουν την ιδιαίτερα πλούσια γαστρονομική παράδοση του Αιγαίου, που παράγουν και εμπορεύονται χαρακτηριστικά τοπικά παραγόμενα προϊόντα ή που προσφέρουν προϊόντα και υπηρεσίες οινογαστρονομίας σε ποιοτικό επίπεδο. Με άλλα λόγια, μέλη του AegeanCuisine προορίζονται να γίνουν οι επιχειρηματίες και επαγγελματίες που αποτελούν τους καλύτερους πρεσβευτές της αιγαιοπελαγίτικης γαστρονομίας συνολικά και κάθε νησιού ειδικότερα.

	Πώς θα ωφεληθεί η επιχείρησή μου από τη συμμετοχή στην πρωτοβουλία AegeanCuisine;

	


Η συμμετοχή μιας επιχείρησης στις δράσεις της πρωτοβουλίας ΑegeanCuisine θα της εξασφαλίσει μια σειρά από επικοινωνιακά και εμπορικά οφέλη καθώς και την πρόσβαση σε συμβουλευτικές και υποστηρικτικές υπηρεσίες από πλευράς του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου.

Συγκεκριμένα, προβλέπονται τα εξής οφέλη από τη συμμετοχή των επιχειρήσεων στην πρωτοβουλία AegeanCuisine:

· Ενθάρρυνση των Ελλήνων και ξένων τουριστών να επισκεφτούν τις επιχειρήσεις που μετέχουν στην πρωτοβουλία

· Ενθάρρυνση των Ελλήνων και ξένων καταναλωτών να αναζητήσουν τα προϊόντα – τρόφιμα και ποτά – των παραγωγών που μετέχουν στην πρωτοβουλία

· Προβολή των αιγαιοπελαγίτικων προϊόντων στις επιχειρήσεις χονδρικής και λιανικής πώλησης τροφίμων, οίνου και ποτών και σε μεγάλους πελάτες 

· Αναλυτική παρουσίαση επιχειρήσεων στο www.aegeancuisine.gr που προορίζεται να γίνει ένα από τα δημοφιλέστερα γαστρονομικά portal στην Ελλάδα

· Προβολή επιχειρήσεων μέσω διαφημιστικού εντύπου

· Προβολή επιχειρήσεων στα ελληνικά και διεθνή μέσα ενημέρωσης μέσω δελτίων τύπου

· Προβολή επιχειρήσεων μέσω ηλεκτρονικού newsletter που θα αποστέλλεται σε επαγγελματίες της γαστρονομίας και του τουρισμού, σε δημοσιογράφους και σε απλούς καταναλωτές

· Προβολή επιχειρήσεων μέσω τρέχουσας αρθρογραφίας στο www.aegeancuisine.gr
· Δυνατότητα χρήσης του εμπορικού σήματος «AegeanCuisine» από τις μετέχουσες επιχειρήσεις

· Δυνατότητα για διάκριση στα Γαστρονομικά Βραβεία Αιγαίου

· Πρόσβαση σε σεμινάρια εκπαίδευσης, κατάρτισης και ενημέρωσης

· Πρακτική υποστήριξη για βελτίωση της ποιότητας κατόπιν αξιολόγησης από ειδικούς συμβούλους

· Ενημέρωση ελληνικών και διεθνών τουριστικών οδηγών

	Πόσο κοστίζει η συμμετοχή της επιχείρησής μου στην πρωτοβουλία AegeanCuisine;

	


Από πλευράς του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου γίνεται κάθε προσπάθεια για τη δωρεάν συμμετοχή των επιχειρήσεων στην πρωτοβουλία ΑegeanCuisine μέσω της χρηματοδότησης από εθνικά και ευρωπαϊκά προγράμματα. Ιδίως κατά την αρχική περίοδο δεν θα υπάρξει καμία χρέωση για τις επιχειρήσεις που θα επιλεγούν να μετάσχουν στην πρωτοβουλία ΑegeanCuisine.

Εάν στην πορεία παρουσιαστεί η ανάγκη να αναλάβουν οι μετέχουσες επιχειρήσεις τμήμα των εξόδων για την εμπορική τους προβολή, θα μεριμνήσει το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου να είναι όσο το δυνατόν χαμηλότερη η σχετική δαπάνη. Σε κάθε περίπτωση θα υπάρξει έγκαιρη ενημέρωση όλων των μετεχουσών επιχειρήσεων για τυχόν χρεώσεις.

	Πότε να υποβάλλω την αίτησή μου;

	


H διαδικασία ένταξης των επιχειρήσεων στην πρωτοβουλία AegeanCuisine είναι ανοικτή. Aπό τη στιγμή που ο κάθε υποψήφιος επιχειρηματίας έχει κρίνει ότι πληροί τα υποχρεωτικά τουλάχιστον κριτήρια και κάποια από τα επιπρόσθετα κριτήρια και αποδέχεται τους όρους συμμετοχής, μπορεί να υποβάλλει την αίτησή του.

Tο KETA Nοτίου Aιγαίου συνιστά σε όλους τους υποψήφιους επιχειρηματίες να στείλουν συμπληρωμένη την αίτησή τους το ταχύτερο δυνατόν, έτσι ώστε να αξιολογηθούν κατά την πρώτη συνεδρίαση της Συμβουλευτικής Eπιτροπής εκ Προσωπικοτήτων και να απολαύσουν συντομότερα τα οφέλη της ένταξής τους στην πρωτοβουλία AegeanCuisine.
	Ποια κριτήρια πρέπει να πληροί η επιχείρησή μου για να μετάσχει στην πρωτοβουλία AegeanCuisine;

	


Στο πρόγραμμα AegeanCuisine μπορούν να συμμετάσχουν επιχειρήσεις διαφόρων μορφών εφόσον πληρούν ορισμένα κριτήρια. Η εκπλήρωση αυτών των κριτηρίων διασφαλίζει ότι τα προϊόντα – αγαθά ή υπηρεσίες – που προσφέρουν οι μετέχουσες στο πρόγραμμα επιχειρήσεις:

· αντανακλούν την ιδιαίτερη γαστρονομική ταυτότητα του Αιγαίου,

· πληρούν κάποιες ελάχιστες ποιοτικές προδιαγραφές.

Ανάλογα με το είδος κάθε επιχείρησης, ισχύουν διαφορετικά κριτήρια. Συγκεκριμένα:

	Επιχειρήσεις μαζικής εστίασης διαφόρων μορφών όπως εστιατόρια, ταβέρνες, μεζεδοπωλεία, ουζερί, καφενεία, ζαχαροπλαστεία που όχι μόνο πωλούν αλλά και σερβίρουν γλυκά, wine bars κοκ.
	Ομάδα Κριτηρίων 1

	Παραγωγοί τροφίμων, οίνου και ποτών που παράγουν εμπορεύσιμα προϊόντα, δηλ. προϊόντα τυποποιημένα και συσκευασμένα/εμφιαλωμένα
	Ομάδα Κριτηρίων 2

	Επισκέψιμοι χώροι παραγωγής τροφίμων, οίνου και ποτών
	Ομάδα Κριτηρίων 3

	Εμπορικά καταστήματα τροφίμων και ποτών
	Ομάδα Κριτηρίων 4

	Ξενοδοχεία και τουριστικά καταλύματα άλλης μορφής με ιδιαίτερη γαστρονομική προσφορά
	Ομάδα Κριτηρίων 5

	Άλλες επιχειρήσεις και φορείς που σχετίζονται με τη γαστρονομία (π.χ. εκδοτικοί οίκοι, μέσα μαζικής ενημέρωσης, σχολές μαγειρικής, τουριστικά γραφεία που προσφέρουν ταξιδιωτικά προγράμματα γαστρονομικού ενδιαφέροντος καθώς και νομικά πρόσωπα που δεν είναι επιχειρήσεις αλλά προωθούν με τις δραστηριότητές τους την τοπική και παραδοσιακή γαστρονομία όπως λ.χ. σύλλογοι και πολιτιστικοί οργανισμοί)
	Ομάδα Κριτηρίων 6


Κάποια επιχείρηση ενδέχεται να εμπίπτει σε δύο από τις παραπάνω περιπτώσεις. Π.χ. ένα οινοποιείο μπορεί να κριθεί για συμμετοχή στο ΑegeanCuisine τόσο ως προς τα κρασιά του (ισχύει η Ομάδα Κριτηρίων 2) όσο και ως επισκέψιμος χώρος (ισχύει η Ομάδα Κριτηρίων 3). Ομοίως, ένα ξενοδοχείο μπορεί να αξιολογηθεί τόσο ως προς το εστιατόριό του (ισχύει η Ομάδα Κριτηρίων 1) όσο και ως προς το πρωινό του ή κάποιο μάθημα μαγειρικής που προσφέρει (ισχύει η Ομάδα Κριτηρίων 5). Κατά τη συμπλήρωση της αίτησης στο τέλος του παρόντος εντύπου θα πρέπει να δηλωθεί από κάθε επιχείρηση σε ποια ή ποιες περιπτώσεις εμπίπτει.
Ομάδα Κριτηρίων 1
για επιχειρήσεις μαζικής εστίασης
Στο πρόγραμμα AegeanCuisine μπορούν να συμμετάσχουν κέντρα εστίασης διαφόρων μορφών όπως εστιατόρια, ταβέρνες, μεζεδοπωλεία, ουζερί, καφενεία, ζαχαροπλαστεία (που όχι μόνο πωλούν αλλά και σερβίρουν γλυκά), wine bars κοκ., στα οποία προσφέρονται αιγαιοπελαγίτικα τοπικά εδέσματα ή τοπικά προϊόντα καθώς και οίνος από τα νησιά του Αιγαίου. Τα κριτήρια, βάσει των οποίων θα γίνει η αξιολόγησή τους και η επιλογή όσων θα μετάσχουν στην πρωτοβουλία AegeanCuisine, είναι τα εξής:

Εκπλήρωση υποχρεωτικών κριτηρίων

· Τα προσφερόμενα εδέσματα είναι νόστιμα και παρασκευασμένα με άρτιο τρόπο (και όχι με αδιάφορη ή κακή γεύση ή παρασκευασμένα με μαζικό και άτεχνο τρόπο), με αποτέλεσμα το κέντρο εστίασης να ξεχωρίζει από το μέσο όρο των άλλων κέντρων εστίασης της περιοχής.

· Το μενού με τα προσφερόμενα εδέσματα θα πρέπει – τουλάχιστον κατά ένα μέρος – να βασίζεται στις τοπικές συνταγές και στα τοπικά παραγόμενα υλικά. Το ζητούμενο δεν είναι να περιοριστεί η συμμετοχή μόνο στα κέντρα εστίασης που προσφέρουν αυθεντική τοπική κουζίνα, αλλά να ενταχθούν στο πρόγραμμα και εκείνα τα εστιατόρια που ακολουθούν μια πιο μοντέρνα προσέγγιση στη γαστρονομική παράδοση του Αιγαίου και προσφέρουν μια σύγχρονη δημιουργική εκδοχή της αιγαιοπελαγίτικης κουζίνας εμφανώς βασισμένη σε τοπικές συνταγές ή/και σε τοπικά προϊόντα.

· Θα πρέπει να προσφέρεται τοπικό κρασί εμφιαλωμένο από αιγαιοπελαγίτικες ποικιλίες και  οινοποιούς (τουλάχιστον τρεις με πέντε ετικέτες λευκού και ερυθρού οίνου), ή/και τοπικό  επώνυμο μη εμφιαλωμένο κρασί (χύμα) σε ασκό. Αυτό το κριτήριο δεν αφορά τις επιχειρήσεις εστίασης που δεν σερβίρουν κρασί (π.χ. καφενεία, ζαχαροπλαστεία).
· Θα πρέπει στις σαλάτες – και εν γένει στα φαγητά – να χρησιμοποιείται τυποποιημένο ελαιόλαδο καλής ποιότητας κατά προτεραιότητα τοπικό. Αυτό το κριτήριο δεν αφορά τα ζαχαροπλαστεία.
Εκπλήρωση τουλάχιστον δύο από τα ακόλουθα επιπρόσθετα κριτήρια (τουλάχιστον ενός για ουζερί, ζαχαροπλαστεία, καφενεία και wine bars)
· Υψηλό επίπεδο μαγειρικής ή ζαχαροπλαστικής τέχνης κρινόμενο από το τελικό γευστικό αποτέλεσμα και κατά προτίμηση από επαγγελματία μάγειρα ή ζαχαροπλάστη.

· Μεγάλη ποικιλία σε τοπικές ή παραδοσιακές συνταγές.

· Πρώτες ύλες υψηλής ποιότητας ή σπανιότητας.

· Ανάδειξη των τοπικών υλικών που χρησιμοποιούνται κατά την παρασκευή των εδεσμάτων.

· Ξεχωριστή (υψηλής αισθητικής ή πρωτότυπη) παρουσίαση των πιάτων ή χρήση εξεζητημένων σκευών και ειδών στο στρώσιμο του τραπεζιού.

· Αξιόλογη ποικιλία σε τοπικά κρασιά ή ποτά.
· Κάβα υψηλού επιπέδου και εύστοχη καθοδήγηση του πελάτη ως προς τον κατάλληλο συνδυασμό φαγητού και κρασιού.

· Ιδιαίτερη διακόσμηση (υψηλής αισθητικής, αυθεντικότητας ή πρωτοτυπίας).

· Υψηλό επίπεδο εξυπηρέτησης που διακρίνεται είτε για την εγκαρδιότητα και ταχύτητα του προσωπικού είτε για τη γνώση και τον τρόπο που το προσωπικό παρουσιάζει και επεξηγεί τα προσφερόμενα εδέσματα.

· Κάθε άλλο χαρακτηριστικό που διαφοροποιεί το εστιατόριο από το μέσο επίπεδο των εστιατορίων της περιοχής και επιτρέπει στον πελάτη να έρθει σε επαφή με το γαστρονομικό πολιτισμό του Αιγαίου αποκομίζοντας μιαν αξιομνημόνευτη εμπειρία.

Θέματα ποιότητας και νόμιμης λειτουργίας

Από την πρωτοβουλία AegeanCuisine εξαιρούνται οι επιχειρήσεις εστίασης που προσφέρουν μια αδιάφορη μαγειρική και έχουν εμφανή προβλήματα καθαριότητας, υγιεινής, ασφάλειας και αισθητικής στον εσωτερικό ή εξωτερικό χώρο και ιδίως προβληματικούς χώρους υγιεινής. Επίσης εξαιρούνται οι επιχειρήσεις, για τις οποίες γίνεται γνωστό ότι αντιμετωπίζουν κυρώσεις από διοικητικές αρχές (π.χ. για θέματα υγιεινής και ασφάλειας), έχουν υποστεί ζημιές στον εξοπλισμό τους και γενικά αντιμετωπίζουν προβλήματα που ενδέχεται να υποσκάψουν την καλή φήμη του εμπορικού σήματος «AegeanCuisine».

Σημείωση: Όσες επιχειρήσεις εστίασης θέλουν να μετάσχουν στο ΑegeanCuisine και με άλλες δραστηριότητες (π.χ. μαθήματα αιγαιοπελαγίτικης μαγειρικής, προγράμματα οινογνωσίας/winetasting, φεστιβάλ αιγαιοπελαγίτικων γεύσεων κλπ.), μπορούν να συμβουλευτούν την Ομάδα Κριτηρίων 5.
Ομάδα Κριτηρίων 2
για παραγωγούς τροφίμων, οίνου και ποτών
Στο πρόγραμμα AegeanCuisine μπορούν να συμμετάσχουν επιχειρήσεις που παράγουν προϊόντα γαστρονομίας, τα οποία:

i. έχουν αιγαιοπελαγίτικο χαρακτήρα

ii. είναι καλής ποιότητας

iii. είναι εμπορεύσιμα

iv. είναι επώνυμα.

Πιο αναλυτικά:

Στο πρόγραμμα AegeanCuisine μπορούν να συμμετάσχουν παραγωγοί τροφίμων, οίνου και ποτών που πωλούν προϊόντα καλλιέργειας, εκτροφής, αλιείας ή μεταποίησης, εφόσον τα προϊόντα αυτά είναι καλής ποιότητας και σχετίζονται με τη γαστρονομική παράδοση του Αιγαίου ή είναι χαρακτηριστικά τοπικά παραγόμενα προϊόντα των νησιών. Κατ’ εξαίρεση, εάν μια επιχείρηση παράγει προϊόντα υψηλής ποιότητας που όμως δεν σχετίζονται με τη γαστρονομική παράδοση του Αιγαίου ή δεν είναι χαρακτηριστικά τοπικά παραγόμενα προϊόντα, το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου μπορεί κατά την κρίση του να τη δεχθεί στο πρόγραμμα εφόσον η συμμετοχή της εν λόγω επιχείρησης συμβάλλει στην προβολή του ΑegeanCuisine και της αιγαιοπελαγίτικης γαστρονομίας.

Προκειμένου να ενταχθούν παραγωγοί τροφίμων, οίνου ή ποτών στο πρόγραμμα AegeanCuisine, θα πρέπει τα προϊόντα τους να είναι εμπορεύσιμα, δηλ.:

· να είναι τυποποιημένα, δηλ. επώνυμα ή/και συσκευασμένα (προκειμένου για τελικά προϊόντα και όχι για ημιτελή προϊόντα που προορίζονται για περαιτέρω μεταποίηση), το δε κρασί να είναι εμφιαλωμένο και όχι χύμα,

· να υπάρχει οργανωμένο τμήμα πωλήσεων και παραγγελιοληψίας,

· να παράγονται σε ικανές ποσότητες ώστε να μπορούν να διατεθούν στην αγορά,

ενώ θα πρέπει και οι ίδιοι να είναι κατ’ επάγγελμα παραγωγοί.

Ως επώνυμα προϊόντα νοούνται όσα φέρουν μια εμπορική επωνυμία ή την επωνυμία του παραγωγού και μπορούν υπό αυτήν την επωνυμία να αναζητηθούν και να ευρεθούν στο λιανικό ή χονδρικό εμπόριο. 
Όσοι παραγωγοί δεν πληρούν τα παραπάνω τέσσερα κριτήρια, δεν μπορούν να εντάξουν τα προϊόντα τους στο AegeanCuisine. Π.χ. ένας παραγωγός τομάτας ή γάλακτος που διαθέτει την παραγωγή του χύμα σε τοπικό έμπορο ή βιοτέχνη και το προϊόν του πωλείται «ανωνύμως» ή μεταποιείται και δεν διαθέτει οργανωμένη διαδικασία παραγγελιοληψίας, δεν μπορεί να μετάσχει στις δραστηριότητες του AegeanCuisine. Από το πρόγραμμα εξαιρούνται, εξάλλου, όσοι δεν είναι κατ’ επάγγελμα παραγωγοί, αλλά παράγουν προϊόντα από χόμπι ή ευκαιριακά (κατ’ εξαίρεση μπορούν να γίνουν δεκτοί όσοι παράγουν σπάνια ή ιδιαίτερα ελκυστικά παραδοσιακά προϊόντα). Επίσης εξαιρούνται από το πρόγραμμα οι περιπτώσεις οικοτεχνίας, μικρού όγκου παραγωγής ή ευκαιριακής παραγωγής χωρίς σταθερή ροή παραγόμενου προϊόντος που μόνο σποραδικά διατίθεται στο εμπόριο.
Θέματα ποιότητας και νόμιμης λειτουργίας

Από το πρόγραμμα AegeanCuisine εξαιρούνται οι παραγωγοί, των οποίων τα προϊόντα έχουν εμφανή προβλήματα ποιότητας ως προς το γευστικό αποτέλεσμα, την υγιεινή, τη συσκευασία και την αισθητική παρουσίασης κοκ. Επίσης εξαιρούνται οι παραγωγοί, για τους οποίους γίνεται γνωστό ότι αντιμετωπίζουν κυρώσεις από διοικητικές αρχές (π.χ. για θέματα φορολογίας, υγιεινής και ασφάλειας), έχουν υποστεί ζημιές στον παραγωγικό τους εξοπλισμό ή στις πρώτες ύλες τους, έχουν πρόβλημα υπερχρέωσης ή εξυπηρέτησης των οικονομικών τους υποχρεώσεων, αντιμετωπίζουν δικαστικές κυρώσεις και γενικά αντιμετωπίζουν προβλήματα που ενδέχεται να υποσκάψουν την καλή φήμη του εμπορικού σήματος «AegeanCuisine».

Ομάδα Κριτηρίων 3
για επισκέψιμους χώρους παραγωγής τροφίμων, οίνου και ποτών
Στο πρόγραμμα AegeanCuisine μπορούν να συμμετάσχουν επιχειρήσεις που διαθέτουν επισκέψιμους χώρους για την παραγωγή τροφίμων, οίνου και ποτών. Οι εν λόγω χώροι πρέπει να είναι ελκυστικά διαμορφωμένοι και να παρουσιάζουν στον επισκέπτη μια εικόνα είτε για τους παραδοσιακούς είτε για τους σύγχρονους τρόπους παραγωγής τροφίμων, οίνου ή ποτών στην περιοχή του Αιγαίου. Μια επίσκεψη σε έναν χώρο παραγωγής θα πρέπει να είναι μια ενδιαφέρουσα, επιμορφωτική και ευχάριστη εμπειρία.

Προκειμένου να ενταχθούν επισκέψιμοι χώροι παραγωγής τροφίμων, οίνου και ποτών στο πρόγραμμα AegeanCuisine, θα πρέπει:

· να είναι ανοικτοί για το κοινό

· να δημοσιεύουν και να τηρούν συγκεκριμένο ωράριο λειτουργίας

· να διαθέτουν προσωπικό που θα υποδεχθεί και θα ξεναγήσει τους επισκέπτες ή, εναλλακτικά, να διαθέτουν αναλυτική ερμηνευτική σήμανση ή σύστημα ηλεκτρονικής ξενάγησης

· να υπάρχει καλή οδική σήμανση, εύκολη οδική πρόσβαση και ικανός χώρος στάθμευσης

· να υπάρχουν καθαροί και πλήρως λειτουργικοί χώροι υγιεινής για τους επισκέπτες.

Επαφίεται σε κάθε επιχείρηση εάν θα υπάρχει πωλητήριο με τα προϊόντα της, εάν οι επισκέπτες θα μπορούν να δοκιμάσουν τα παραγόμενα προϊόντα ή εάν θα χρεώνει για την είσοδο των επισκεπτών.

Θέματα ποιότητας και νόμιμης λειτουργίας

Από το πρόγραμμα AegeanCuisine εξαιρούνται οι επισκέψιμοι χώροι παραγωγής με εμφανή προβλήματα υγιεινής, ασφάλειας και αισθητικής στον εσωτερικό ή περιβάλλοντα χώρο. Επίσης εξαιρούνται οι επιχειρήσεις, για τις οποίες γίνεται γνωστό ότι αντιμετωπίζουν κυρώσεις από διοικητικές αρχές (π.χ. για θέματα φορολογίας, υγιεινής και ασφάλειας), έχουν υποστεί ζημιές στον παραγωγικό τους εξοπλισμό ή στις πρώτες ύλες τους, έχουν πρόβλημα υπερχρέωσης ή εξυπηρέτησης των οικονομικών τους υποχρεώσεων, αντιμετωπίζουν δικαστικές κυρώσεις και γενικά αντιμετωπίζουν προβλήματα που ενδέχεται να υποσκάψουν την καλή φήμη του εμπορικού σήματος «AegeanCuisine».

Ομάδα Κριτηρίων 4
για εμπορικά καταστήματα τροφίμων και ποτών
Στο πρόγραμμα AegeanCuisine μπορούν να συμμετάσχουν εμπορικά καταστήματα πάσης μορφής που πωλούν χαρακτηριστικά παραδοσιακά ή τοπικά προϊόντα γαστρονομίας εκάστοτε νησιού, του Νομού τους ή γενικότερα της περιοχής του Αιγαίου. Ειδικότερα θα πρέπει να πληρούνται τα εξής κριτήρια:

· Να προσφέρονται κυρίως προϊόντα σχετιζόμενα με τη γαστρονομική παράδοση των νησιών του Αιγαίου ή με τη σύγχρονη παραγωγή τοπικών προϊόντων γαστρονομίας. 
· Να προσφέρονται πάνω από δύο διαφορετικές κατηγορίες τοπικών προϊόντων (π.χ. τυρί, κρασί, ποτό, βότανα, γλυκά, μέλι, αλλαντικά κοκ.) ή αξιόλογη ποικιλία του ίδιου προϊόντος.

· Τα τοπικά ή παραδοσιακά προϊόντα να βρίσκονται σε εμφανές σημείο του καταστήματος και να είναι εμφανής η σήμανση ότι πρόκειται για προϊόντα με τοπικό ή παραδοσιακό χαρακτήρα.

· Η συσκευασία των προϊόντων – είτε πρόκειται για τυποποιημένα προϊόντα είτε για προϊόντα που πωλούνται χύμα και συσκευάζονται στο κατάστημα – δεν θα πρέπει να είναι κακόγουστη και δεν θα πρέπει να δημιουργεί αμφιβολίες ως προς την ασφαλή μεταφορά και την υγιεινή του προϊόντος.

Το ζητούμενο είναι να ενταχθούν στο AegeanCuisine καταστήματα όπου οι επισκέπτες των νησιών θα μπορούν να γνωρίσουν τη γαστρονομική ιδιαιτερότητα του Αιγαίου και την τοπική παραγωγή ποιοτικών τροφίμων, οίνου και ποτών.

Θέματα ποιότητας και νόμιμης λειτουργίας

Από το πρόγραμμα AegeanCuisine εξαιρούνται τα εμπορικά καταστήματα με εμφανή προβλήματα καθαριότητας, υγιεινής, ασφάλειας και αισθητικής στον εσωτερικό ή εξωτερικό χώρο. Επίσης εξαιρούνται οι επιχειρήσεις, για τις οποίες γίνεται γνωστό ότι αντιμετωπίζουν κυρώσεις από διοικητικές αρχές (π.χ. για θέματα φορολογίας, υγιεινής και ασφάλειας), έχουν υποστεί ζημιές στον εξοπλισμό ή στο εμπόρευμά τους, έχουν πρόβλημα υπερχρέωσης ή εξυπηρέτησης των οικονομικών τους υποχρεώσεων, αντιμετωπίζουν δικαστικές κυρώσεις και γενικά αντιμετωπίζουν προβλήματα που ενδέχεται να υποσκάψουν την καλή φήμη του εμπορικού σήματος «AegeanCuisine».

Ομάδα Κριτηρίων 5
για ξενοδοχεία και τουριστικά καταλύματα άλλης μορφής
Στο πρόγραμμα AegeanCuisine μπορούν να ενταχθούν ξενοδοχειακές επιχειρήσεις καθώς και άλλης μορφής τουριστικά καταλύματα που προσφέρουν αιγαιοπελαγίτικη γαστρονομία. Εάν η ενασχόλησή τους αφορά τη λειτουργία εστιατορίου, τότε αξιολογούνται βάσει της Ομάδας Κριτηρίων 1 και αντιμετωπίζονται ως επιχειρήσεις εστίασης. Τα ξενοδοχεία και τουριστικά καταλύματα θα μετέχουν ως τέτοια στο πρόγραμμα AegeanCuisine εφόσον προσφέρουν αιγαιοπελαγίτικη γαστρονομία και σε άλλο επίπεδο. Ενδεικτικά αναφέρονται οι εξής περιπτώσεις καθώς και τα αντίστοιχα κριτήρια:
· Προσφορά πρωινού με έντονο το στοιχείο της αιγαιοπελαγίτικης γαστρονομίας: Στο πρωινό προσφέρονται είτε παραδοσιακές ή τοπικές παρασκευές εδεσμάτων είτε τοπικά προϊόντα. Δεν αρκεί η προσφορά κάποιων μεμονωμένων τοπικών προϊόντων (π.χ. ένα ή δύο τυριά) αλλά μιας ποικιλίας τοπικών προϊόντων και συνταγών που θα συνθέτουν μια ξεχωριστή «νησιωτική» πρόταση περί πρωινού. Θα πρέπει να υπάρχει η κατάλληλη σήμανση στον μπουφέ ή στον κατάλογο – ή να αναφέρεται από το προσωπικό – ότι πρόκειται για χαρακτηριστικές τοπικές γεύσεις.

· Μαθήματα αιγαιοπελαγίτικης μαγειρικής: Διενέργεια μαθημάτων μαγειρικής (ημερήσιας ή πολυήμερης διάρκειας) που θα περιλαμβάνουν τοπικές συνταγές και θα βασίζονται στη χρήση τοπικών προϊόντων.

· Προγράμματα οινογνωσίας (winetasting): Διενέργεια προγραμμάτων οινογνωσίας που θα βασίζονται κυρίως σε αιγαιοπελαγίτικα κρασιά.

· Φεστιβάλ αιγαιοπελαγίτικων γεύσεων ή άλλα αφιερώματα στην τοπική και παραδοσιακή γαστρονομία: Στα εν λόγω αφιερώματα θα πρέπει να έχει κυρίαρχη θέση η τοπική γαστρονομική παράδοση, η χρήση των τοπικών προϊόντων ή η σύγχρονη δημιουργική προσέγγιση στην παραδοσιακή μαγειρική.

Οι παραπάνω δραστηριότητες θα πρέπει να χαρακτηρίζονται από καλή οργάνωση και επαγγελματισμό καθώς και να συνθέτουν ευχάριστες και ενδιαφέρουσες εμπειρίες. Στο ΑegeanCuisine δεν θα γίνονται δεκτά τα καταλύματα που προσφέρουν αυτές τις δραστηριότητες με προχειρότητα και ερασιτεχνισμό.
Θέματα ποιότητας και νόμιμης λειτουργίας

Από το πρόγραμμα AegeanCuisine εξαιρούνται τα ξενοδοχεία και λοιπά τουριστικά καταλύματα με εμφανή προβλήματα καθαριότητας, υγιεινής, ασφάλειας και αισθητικής στους εσωτερικούς ή εξωτερικούς τους χώρους. Επίσης εξαιρούνται οι επιχειρήσεις, για τις οποίες γίνεται γνωστό ότι αντιμετωπίζουν κυρώσεις από διοικητικές αρχές (π.χ. για θέματα φορολογίας, υγιεινής και ασφάλειας), έχουν υποστεί ζημιές στον εξοπλισμό ή στο εμπόρευμά τους, έχουν πρόβλημα υπερχρέωσης ή εξυπηρέτησης των οικονομικών τους υποχρεώσεων, αντιμετωπίζουν δικαστικές κυρώσεις και γενικά αντιμετωπίζουν προβλήματα που ενδέχεται να υποσκάψουν την καλή φήμη του εμπορικού σήματος «AegeanCuisine».

Ομάδα Κριτηρίων 6
για επιχειρήσεις και φορείς άλλης μορφής
Στο πρόγραμμα AegeanCuisine μπορούν να μετάσχουν και άλλες κατηγορίες επιχειρήσεων αλλά και φορείς που ασχολούνται με τη γαστρονομία και υπηρετούν την ανάδειξη της ιδιαίτερης γαστρονομικής ταυτότητας που χαρακτηρίζει τα νησιά του Αιγαίου. Ενδεικτικά και μόνο αναφέρονται οι εκδοτικοί οίκοι, τα μέσα μαζικής ενημέρωσης, οι σχολές μαγειρικής, τα τουριστικά γραφεία που προσφέρουν ταξιδιωτικά προγράμματα γαστρονομικού ενδιαφέροντος καθώς και νομικά πρόσωπα που δεν είναι επιχειρήσεις αλλά προωθούν με τις δραστηριότητές τους την τοπική και παραδοσιακή γαστρονομία όπως λ.χ. σύλλογοι και πολιτιστικοί οργανισμοί.

Το βασικό κριτήριο για την ένταξή τους στο πρόγραμμα AegeanCuisine είναι κατά πόσο συμβάλλουν στις επιδιώξεις του AegeanCuisine. Τα προϊόντα, οι υπηρεσίες ή οι δραστηριότητες γαστρονομικού ενδιαφέροντος που προσφέρουν αυτές οι επιχειρήσεις και φορείς θα πρέπει: 

· να έχουν αιγαιοπελαγίτικο χαρακτήρα

· να είναι καλής ποιότητας

· να είναι διαθέσιμα στο καταναλωτικό κοινό και τους επισκέπτες των νησιών

· να χαρακτηρίζονται από επαγγελματισμό και εγκυρότητα.

Η εξειδίκευση των αναλυτικότερων κριτηρίων και όρων συμμετοχής τους θα γίνει κατά περίπτωση από το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου.

Θέματα ποιότητας και νόμιμης λειτουργίας

Από το πρόγραμμα AegeanCuisine εξαιρούνται οι επιχειρήσεις με εμφανή προβλήματα καθαριότητας, υγιεινής, ασφάλειας και αισθητικής στους εσωτερικούς ή εξωτερικούς τους χώρους. Επίσης εξαιρούνται οι επιχειρήσεις, για τις οποίες γίνεται γνωστό ότι αντιμετωπίζουν κυρώσεις από διοικητικές αρχές (π.χ. για θέματα φορολογίας, υγιεινής και ασφάλειας), έχουν υποστεί ζημιές στον εξοπλισμό ή στο εμπόρευμά τους, έχουν πρόβλημα υπερχρέωσης ή εξυπηρέτησης των οικονομικών τους υποχρεώσεων, αντιμετωπίζουν δικαστικές κυρώσεις και γενικά αντιμετωπίζουν προβλήματα που ενδέχεται να υποσκάψουν την καλή φήμη του εμπορικού σήματος «AegeanCuisine». Ως προς τα λοιπά νομικά πρόσωπα εξαιρούνται όσα έχουν εμφανή οργανωτικά ή άλλα προβλήματα.

	Πώς θα αξιολογηθούν και θα επιλεγούν οι επιχειρήσεις που θα μετάσχουν στην πρωτοβουλία AegeanCuisine;

	


Κάθε επιχείρηση που θέλει να να ενταχθει στις δραστηριότητες του AegeanCuisine, θα περάσει από σχετική αξιολόγηση με βάση τα παραπάνω κριτήρια. Τα κύρια ζητούμενα από τη διαδικασία αξιολόγησης είναι τα εξής:

· Να βεβαιωθεί ότι οι μετέχουσες επιχειρήσεις αντιπροσωπεύουν την τοπική οινογαστρονομία σε υψηλό επίπεδο.

· Να διασφαλιστεί η καλή φήμη του εμπορικού σήματος «AegeanCuisine» με την ένταξη στην πρωτοβουλία επιχειρήσεων χωρίς ουσιαστικά προβλήματα ποιότητας ως προς τα προϊόντα, τις εγκαταστάσεις και τη λειτουργία τους.

Το τελικό ζητούμενο από την αξιολόγηση είναι να βεβαιωθεί για μεν τους παραγωγούς τροφίμων, οίνου και ποτών ότι προσφέρουν προϊόντα εύγευστα, καλόγουστα συσκευασμένα και αντιπροσωπευτικά της τοπικής παραγωγής, για δε τις υπόλοιπες κατηγορίες επιχειρήσεων ότι προσφέρουν μιαν ευχάριστη εμπειρία γνωριμίας με την τοπική γαστρονομία. Έτσι, στην πρώτη περίπτωση θα αξιολογηθούν προϊόντα, στη δε δεύτερη περίπτωση θα διενεργηθούν επιτόπιες επιθεωρήσεις. Και για τις δύο περιπτώσεις έχει προβλεφθεί η επαναξιολόγησή τους σε τακτά χρονικά διαστήματα.
Η αξιολόγηση των επιχειρήσεων που θα υποβάλουν αίτηση συμμετοχής στην πρωτοβουλία AegeanCuisine διενεργείται από τη Συμβουλευτική Επιτροπή εκ Προσωπικοτήτων.( 

Προτείνουμε σε κάθε επιχειρηματία, αφού διαβάσει προσεκτικά την περιγραφή της πρωτοβουλίας  AegeanCuisine, να αξιολογήσει κατ’ αρχήν ο ίδιος εάν πληροί τα παραπάνω κριτήρια συμμετοχής. Εφόσον νιώθει ότι αποτελεί έναν καλό πρεσβευτή της αιγαιοπελαγίτικης γαστρονομίας, συμπληρώνει και αποστέλλει στο ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου τη συνημμένη Αίτηση Συμμετοχής.

Όσες επιχειρήσεις υποβάλλουν Αίτηση Συμμετοχής στην πρωτοβουλία ΑegeanCuisine θα αξιολογηθούν με έναν από τους εξής δύο τρόπους:

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΓΙΑ ΠΑΡΑΓΩΓΟΥΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ, ΟΙΝΟΥ ΚΑΙ ΠΟΤΩΝ

ΒΗΜΑ. 1
Η Συμβουλευτική Επιτροπή εκ Προσωπικοτήτων αποφασίζει από ποιους παραγωγούς τροφίμων, οίνου ή ποτών θα ζητηθεί να στείλουν δείγματα των προϊόντων τους στο ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου.
 ΒΗΜΑ. 2
Αξιολόγηση κάθε προϊόντος ως προς την ποιότητα, την εμφάνιση, τη συσκευασία και κυρίως τη γεύση του καθώς επίσης ως προς το χαρακτήρα του ως χαρακτηριστικό τοπικό ή παραδοσιακό αιγαιοπελαγίτικο προϊόν
 ΒΗΜΑ. 3
Αποστολή στην ενδιαφερόμενη επιχείρηση εντύπου με την έκθεση αξιολόγησης των προϊόντων της καθώς και με την απάντηση για το εάν η επιχείρηση θα ενταχθεί στο πρόγραμμα AegeanCuisine. Σε περίπτωση αρνητικής απάντησης θα αναφέρονται οι αδυναμίες εκάστου προϊόντος καθώς και οι βελτιώσεις που θα πρέπει να γίνουν ώστε αυτό να κριθεί θετικά σε μελλοντική αξιολόγηση.

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΓΙΑ ΟΛΕΣ ΤΙΣ ΑΛΛΕΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΙΣ

 ΒΗΜΑ. 1
Η Συμβουλευτική Επιτροπή εκ Προσωπικοτήτων αποφασίζει σε ποιες επιχειρήσεις θα αποσταλεί έγγραφη ενημέρωση της ενδιαφερόμενης επιχείρησης από το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου ότι θα την επισκεφτεί ανωνύμως ένας από τους συνεργάτες του AegeanCuisine ως απλός πελάτης. 

 ΒΗΜΑ. 2
Διενέργεια επιτόπιας επιθεώρησης τύπου «μυστικός πελάτης»: Συνεργάτης του AegeanCuisine θα επισκεφτεί την επιχείρηση ως απλός πελάτης και θα την αξιολογήσει βάσει των παραπάνω κριτηρίων. 

 ΒΗΜΑ. 3
Αποστολή στην ενδιαφερόμενη επιχείρηση εντύπου με την αναλυτική έκθεση του επιθεωρητή (με έμφαση στην εμπειρία που αποκόμισε ως καταναλωτής και με επισήμανση τυχόν προβλημάτων που συνάντησε στην επιχείρηση) καθώς και με την απάντηση για το εάν η επιχείρηση θα ενταχθεί στο πρόγραμμα AegeanCuisine. Σε περίπτωση αρνητικής απάντησης θα αναφέρεται ποια προβλήματα θα πρέπει να επιλύσει και ποια μέτρα να πάρει η ενδιαφερόμενη επιχείρηση, ώστε να κριθεί θετικά σε μελλοντική αξιολόγηση.

Διευκρινίζεται ότι:

· Το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου εγγυάται ότι η διαδικασία ποιοτικής αξιολόγησης είναι εμπιστευτική. Δεν πρόκειται να δημοσιοποιηθεί ούτε ποιες επιχειρήσεις υπέβαλαν αίτηση συμμετοχής ούτε το αποτέλεσμα ή το έντυπο της αξιολόγησής τους. Το μόνο που θα δημοσιοποιείται είναι ποιες επιχειρήσεις γίνονται δεκτές στην πρωτοβουλία AegeanCuisine.

· Σε περίπτωση θετικής αξιολόγησης το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου θα αποστείλει στην επιχείρηση το διακριτικό σήμα «AegeanCuisine», το ομώνυμο βιβλίο-λεύκωμα συνταγών, καθώς και το «ΕΝΤΥΠΟ ΠΡΟΒΟΛΗΣ». Σε αυτό το έντυπο η επιχείρηση καλείται να περιγράψει αναλυτικά την ιστορία της, τον τόπο εγκατάστασής της, τους χώρους της, το menu και τις άλλες παρεχόμενες υπηρεσίες της, του χρόνου και του ωραρίου λειτουργίας της, άλλα ιδιαίτερα χαρακτηριστικά της, φωτογραφίες και άλλο πληροφοριακό υλικό που θα χρησιμοποιηθεί για την αποτελεσματική προβολή της. 

· Σε περίπτωση αρνητικής αξιολόγησης μιας επιχείρησης, αυτή μπορεί ανά πάσα στιγμή να ζητήσει την επαναξιολόγησή της. Η αίτηση για επαναξιολόγηση θα εξεταστεί αφού καταβληθεί στο ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου το ποσό των 500 Ευρώ για κάλυψη των εξόδων της επιπρόσθετης επιτόπιας επιθεώρησης.

· Μπορεί επίσης να γίνει επαναξιολόγηση (όπως ανωτέρω) κατόπιν ένστασης της ίδιας της επιχείρησης ή κατόπιν επώνυμων καταγγελιών από καταναλωτές.

· Για όλες τις επιχειρήσεις που μετέχουν στο πρόγραμμα AegeanCuisine προβλέπεται η επαναληπτική αξιολόγησή τους κάθε χρόνο βάσει της ίδιας διαδικασίας που προβλέπεται για την αρχική τους αξιολόγηση. Οι μετέχουσες επιχειρήσεις θα ενημερώνονται εγκαίρως από το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου για κάθε σχετική ενέργεια και ενδεχόμενη χρέωση.

Όσες επιχειρήσεις επιλεγούν βάσει της παραπάνω διαδικασίας να μετάσχουν στην πρωτοβουλία ΑegeanCuisine, θα ειδοποιηθούν να στείλουν υλικό για την προβολή τους (κείμενα, φωτογραφίες κοκ.) στο ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου, ώστε να ενσωματωθούν οι περιγραφές τους στα έντυπα, στην ιστοσελίδα και στα λοιπά μέσα προβολής του ΑegeanCuisine. Οι επιχειρήσεις θα λάβουν επίσης το εμπορικό σήμα «AegeanCuisine» και άλλο προωθητικό υλικό από το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου για ανάρτηση στους χώρους τους.

	Επιπρόσθετοι όροι συμμετοχής των επιχειρήσεων στην πρωτοβουλία AegeanCuisine

	


Εκτός της παραπάνω διαδικασίας θα ισχύουν και οι εξής όροι συμμετοχής των ενδιαφερομένων επιχειρήσεων στις δραστηριότητες της πρωτοβουλίας AegeanCuisine:

i.
Το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου έχει εξασφαλίσει τη χρηματοδότηση για την αρχική περίοδο εφαρμογής της πρωτοβουλίας AegeanCuisine, με αποτέλεσμα να είναι δωρεάν η συμμετοχή των επιχειρήσεων σε αυτό το πρόγραμμα. Τα επόμενα χρόνια ενδέχεται, πάντως, να απαιτηθεί και η οικονομική συμμετοχή των επιχειρήσεων που προβάλλονται και επωφελούνται από τις δράσεις του AegeanCuisine. Εάν αυτό συμβεί, θα ειδοποιηθούν εγκαίρως και εκ των προτέρων όλες οι μετέχουσες επιχειρήσεις για οποιαδήποτε χρέωση αναφορικά με τη συμμετοχή τους στην πρωτοβουλία AegeanCuisine.

ii.
Tο εμπορικό σήμα και κάθε άλλο προωθητικό υλικό της πρωτοβουλίας AegeanCuisine που αποστέλλεται στις μετέχουσες επιχειρήσεις παραμένει ιδιοκτησία του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου. Οι επιχειρήσεις που θα λάβουν αυτό το υλικό υποχρεούνται να το επιστρέψουν άμεσα στο ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου εάν για οποιοδήποτε λόγο η επιχείρηση αποφασίσει να αποχωρήσει από την πρωτοβουλία. Επίσης υποχρεούνται να σταματήσουν τη χρήση του σήματος του AegeanCuisine στο προωθητικό τους υλικό, στην ιστοσελίδα τους και σε κάθε άλλη τους ενέργεια δημοσιότητας, προβολής και προώθησης.

iii.
Οι μετέχουσες στο AegeanCuisine επιχειρήσεις υποχρεούνται να αναρτήσουν το σχετικό σήμα στην είσοδο ή σε άλλο πρόσφορο χώρο της επιχείρησής τους καθώς και να αξιοποιήσουν άλλα μέσα προβολής του AegeanCuisine σύμφωνα με τις οδηγίες του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου. Σε περίπτωση μη ανάρτησης, το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου θα επικοινωνεί με την εκάστοτε επιχείρηση προκειμένου να ζητήσει να αντιμετωπιστεί αυτή η παράλειψη. Σε περίπτωση άρνησης χωρίς σοβαρό λόγο από πλευράς μιας επιχείρησης, το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου μπορεί να αποβάλει την εν λόγω επιχείρηση από την πρωτοβουλία AegeanCuisine.

iv.
Από την πρωτοβουλία μπορούν επίσης να αποβληθούν κατά την κρίση του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου και χωρίς περαιτέρω αιτιολόγηση οι επιχειρήσεις που πλέον δεν πληρούν τα προβλεπόμενα κριτήρια και που θέτουν σε κίνδυνο το κύρος του εμπορικού σήματος AegeanCuisine. Σε αυτήν την περίπτωση οι επιχειρήσεις υποχρεούνται να επιστρέψουν το αναρτημένο στους χώρους τους εμπορικό σήμα και κάθε άλλο προωθητικό υλικό της πρωτοβουλίας AegeanCuisine.

v.
Από την πρωτοβουλία AegeanCuisine μπορούν, επιπροσθέτως, να αποβληθούν από πλευράς του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου οι επιχειρήσεις, οι οποίες είτε χρησιμοποιούν το σήμα και το προωθητικό υλικό του AegeanCuisine για προϊόντα, υπηρεσίες ή υποκαταστήματά τους που δεν εγκρίθηκαν από το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου είτε καταχρώνται και υπονομεύουν με οποιονδήποτε άλλο τρόπο το εμπορικό σήμα και τις άλλες παροχές και δράσεις του AegeanCuisine ή το κύρος και την εμπορική απήχηση του AegeanCuisine.

vi.
Αποτελεί υποχρέωση των μετεχουσών επιχειρήσεων να προμηθεύσουν το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου με έγκυρες περιγραφές καθώς και με καλής ποιότητας φωτογραφίες των προϊόντων, υπηρεσιών και εγκαταστάσεών τους προκειμένου να μπορέσει το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου να τις προβάλει με αποτελεσματικό τρόπο στην αγορά. Όλα τα κείμενα, οι φωτογραφίες, τα σήματα και κάθε άλλο προωθητικό υλικό που θα διαθέσει κάθε επιχείρηση στο ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου, θα πρέπει να είναι:

· καλής ποιότητας και – προκειμένου για τα κείμενα – με καλή διατύπωση (χωρίς ορθογραφικά ή συντακτικά λάθη) τόσο στην ελληνική όσο και στην αγγλική γλώσσα

· ακριβή και χωρίς παραπλανητικά στοιχεία

· έτοιμα για χρήση και αξιοποίηση στις επικοινωνιακές και προωθητικές δράσεις του AegeanCuisine
· ελεύθερα από δικαιώματα τρίτων ώστε να μπορούν να χρησιμοποιηθούν χωρίς κανέναν περιορισμό στις ενέργειες μάρκετινγκ του AegeanCuisine

· χωρίς οποιοδήποτε κόστος για το ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου.



	Αίτηση Συμμετοχής 

στην πρωτοβουλία AegeanCuisine

	


Σημείωση: Οι επιχειρήσεις εστίασης (εστιατόρια, ταβέρνες κοκ.) που έχουν ήδη στείλει αίτηση συμμετοχής στο AegeanCuisine, δεν χρειάζεται να συμπληρώσουν και να αποστείλουν ξανά την αίτηση.
	Ημερομηνία:  
	Επωνυμία επιχείρησης:
	Νομική μορφή επιχείρησης:

	   
	
	    Α.Ε.      ΕΠΕ       ΟΕ       ΕΕ       Ατομική     
Άλλη: ..............................................

	Ονοματεπώνυμο Νόμιμου Εκπροσώπου της επιχείρησης: 
	Ιδιότητα Νόμιμου Εκπροσώπου (π.χ. ιδιοκτήτης, διαχειριστής, διευθυντής κλπ.):

	
	

	Τηλέφωνα επικοινωνίας (σταθερό και κινητό):  
	Ηλεκτρονικό ταχυδρομείο (e-mail) ή αριθμός φαξ:

	
	

	Ταχυδρομική διεύθυνση – Τοποθεσία:
	Ταχυδρ. Κώδικας – Δήμος – Νησί:

	
	

	ΑΦΜ:
	ΔΟΥ:
	Ιστοσελίδα της Επιχείρησης:

	
	
	www.

	Είδος επιχείρησης σύμφωνα με την άδεια λειτουργίας της:



	

	Η επιχείρησή σας λειτουργεί: 
    όλο το χρόνο  


    εποχιακά:          από                             .   μέχρι                          . .


	Σε ποια ή ποιες κατηγορίες μελών θέλετε να μετάσχει η επιχείρησή σας στην πρωτοβουλία ΑegeanCuisine;

    Επιχείρηση εστίασης


    Εστιατόριο.


    Ταβέρνα .


    Ψαροταβέρνα .


    Ψητοπωλείο / Ψησταριά


    Ζαχαροπλαστείο που όχι μόνο πωλεί αλλά και σερβίρει γλυκά


    Άλλο – προσδιορίστε: .                                                                                    .
    Παραγωγός τροφίμων, οίνου ή ποτών


Τύποι προϊόντων για ένταξη στο ΑegeanCuisine: .                                                              .
    Επισκέψιμος χώρος παραγωγής


Είδος χώρου: .                                                                                               .
    Εμπορικό κατάστημα 


Είδος καταστήματος και προϊόντα: .                                                                           .
    Ξενοδοχείο ή τουριστικό κατάλυμα άλλης μορφής


Είδος της ιδιαίτερης γαστρονομικής προσφοράς: .                                                              .
    Επιχείρηση άλλης μορφής ή φορέας που σχετίζεται με τη γαστρονομία του Αιγαίου


Περιγράψτε: .                                                                                               .



Συνεχίζεται στην επόμενη σελίδα

	Σύντομη περιγραφή της επιχείρησης και της σχέσης της με την τοπική γαστρονομία του Αιγαίου:




	Αιτούμαι τη συμμετοχή της επιχείρησής μου στην πρωτοβουλία AegeanCuisine σύμφωνα με τους παραπάνω όρους, τους οποίους και αποδέχομαι ανεπιφύλακτα.

Θέση υπογραφής Νόμιμου Εκπροσώπου:

 Θέση σφραγίδας επιχείρησης: 




Παρακαλούμε επισυνάψτε καταλόγους προϊόντων, τιμοκαταλόγους, διαφημιστικά έντυπα, άρθρα και κάθε άλλο υλικό, στο οποίο περιγράφεται με μεγαλύτερη πληρότητα η σχέση της επιχείρησής σας με την αιγαιοπελαγίτικη γαστρονομία.
	Παρακαλούμε επιστρέψτε τη συμπληρωμένη Αίτηση Συμμετοχής (σελ. 11 και 12) στο ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου: 

· με e-mail στην ηλεκτρονική διεύθυνση info@aegeancuisine.gr 

· ή με φαξ στον αριθμό 22810 89145

· ή ταχυδρομικώς στη διεύθυνση:

ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου, Μάρτεν Νόρδενστρομ 4, 841 00 Ερμούπολη Σύρου, Τηλ. 22810 89142






















































































( Τα μέλη της Συμβουλευτικής Επιτροπής εκ Προσωπικοτήτων, εμφανιζόμενα με αλφαβητική σειρά, είναι: ο κ. Αργύρης Καλλιανιώτης, Δημοσιογράφος Οίνου και Αποσταγμάτων και Αρχισυντάκτης της Εφημερίδας «Αμπελοτόπι», ο κ. Γιώργος Καλώστος, Διευθυντής του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου, ο Δρ. Δημήτρης Κούτουλας, Πανεπστημιακός και Σύμβουλος Marketing, η κα. Νταϊάνα Κόχυλα, Συγγραφέας - Δημοσιογράφος Γαστρονομίας και συγγραφέας του βιβλίου «Κουζίνα του Αιγαίου», ο κ. Λευτέρης Λαζάρου, chef και Διευθύνων Σύμβουλος του εστιατορίου «Βαρούλκο», ο κ. Ηλίας Μαμαλάκης, Συγγραφέας - Δημοσιογράφος Γαστρονομίας, ο κ. Γιάννης Ρούσσος, Πρόεδρος του Επιμελητηρίου Κυκλάδων και Πρόεδρος του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου, ο κ. Νίκος Σαράντος, Chef, Ιδρυτής και πρώην Πρόεδρος της Ελληνικής Λέσχης Αρχιμαγείρων, Πρόεδρος της Ευρωπαϊκής Ένωσης Αρχιμαγείρων, ο κ. Γιάννης Σιφουνιός, μέλος του Δ.Σ. του ΚΕΤΑ Νοτίου Αιγαίου και εκπρόσωπος του Επιμελητηρίου Δωδεκανήσου, και ο κ. Γιώργος Φλούδας, Οινοχόος.
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